
ENTRANTES
STARTERS · VORSPEISEN · ENTRÉES

Gazpacho de temporada con picatostes  7.90€
Seasonal gazpacho with croutons
Saisonale Gazpacho mit Croutons
Gaspacho de saison et ses croûtons

Pica pica de sepia 10.90€
Cuttlefish "pica pica"
Tintenfisch "pica pica"
"Pica pica" de seiche 

Jamón Ibérico cortado a mano  16.50€
Serrano ham 
Planke mit Serrano-Shinken
Assiette de jambon

Croquetas caseras de bacalao, jamón serrano y espinacas   8.90€
Homemade cod, serrano ham and spinach croquettes
Hausgemachte Kroketten aus Kabeljau, Serrano-Schinken und Spinat
Croquettes maison de cabillaud, jambon serrano et épinards

Pimientos de padrón con sal de Mallorca  6.90€
Padron peppers with Majorcan salt 
Padron Paprika mit mallorquinischen Salz 
Poivrons de padron au sel de Majorque

Gambas al ajillo  10.90€
Prawns with garlic · Knoblauchgarnelen · Crevettes à l'ail

Chipirones 10.90€
Fried small squids · Kleine frittierte Tintenfische · Petits calamars frits

Mejillones a la marinera  11.90€
Mussels with marinara-sauce
Muscheln mit Marinara-Sauce
Moules marinières

Pan mallorquin, alioli y aceitunas mallorquinas          p.p. 1.50€
Mallorcan bread, alioli and mallorcan olives 
Mallorcanisches brot, alioli und mallorcanische oliven 
Pain de majorque, alioli et olives de majorque



ENSALADAS
SALADS · SALATS · SALADES

Caprese de mozzarella 13.90€
con tomates, aguacate & pesto de hierbabuena 
Mozzarella caprese with tomatoes, avocado & mint pesto
Mozzarella Caprese mit Tomaten, Avocado & Minzpesto
Mozzarella caprese avec tomates, avocat & pesto à la menthe

Ensalada de queso de cabra con Olivada & cítricos  13.90€
Goat cheese Salad with olive dressing & citrus
Ziegenkäse - Salat mit Olivendressing & Zitrusfrüchten
Salade de fromage de chèvre avec vinaigrette aux olives & agrumes

Ensalada César con pollo crujiente 14.90€
Caesar salad with crispy chicken
Caesar Salat mit knusprigem Hähnchen
Salade césar au poulet croustillant  

Ensalada de la huerta (lechuga, tomate, pepino & pimiento)  12.80€
· Salad “De la Huerta” (lettce, tomato, cucumber & paprika)
· Gemischter Salat (Kopfsalat, Tomate, Gurke & Paprika)
· Salade “De la Huerta” (laitue, tomate, concombre & poivron)

Ensalada de salmón ahumado, tomate, aguacate,  14.90€
cebolla, rúcula, aliño de miel y mostaza
Salad of smoked salmon, tomato, avocado, onion, rocket, honey and mustard dressing
Salat mit geräuchertem Lachs, Tomate, Avocado, Zwiebel, Rucola, Honig-Senf-Dressing
Salade de saumon fumé, tomate, avocat,
oignon, roquette, vinaigrette au miel et à la moutarde



PASTAS
PASTA · PASTA · PATES

Spagueti integral con crema de curry y coco y verduritas  14.90€
Wholemeal Spaghetti with curry and coconut cream and vegetables
Vollkornspaghetti mit Curry-kokos-crème und Gemüse
Spaguetti au curry et crème de coco avec legumes

Tagliatelle con almejas, gambas y ajos tiernos  19.50€
Tagliatelle with clams, prawns & garlic
Tagliatelle mit Venus Muscheln, Garnelen und Knoblauch 
Tagliatelles aux palourdes, crevettes et ail de printemps

Rigatoni con crema de queso mahones y pesto de tomate seco 14.90€
Rigatoni with mahones cheese cream and tomato pesto
Rigatoni mit Mahones Käse-crème und Pesto aus getrockneten Tomaten
Rigatoni a la crème de fromage mahones et pesto de tomate

PAELLAS
min. 2 personas 

Paella de Pescado y Marisco p.p. 22.75€
Fish and Seafood paella · Fisch und Meeresfrüchte Paella
Paella de poisson et fruits de mer

Paella mixta  p.p. 19.95€
Seafood and meat paella · Fleisch und Meeresfrüchte paella
 Paella aux fruits de mer et à la viande

Paella ciega mixta  p.p. 19.60€
Seafood and meat paella without bones and shells
Meeresfrüchte und Fleisch-Paella ohne Knochen und Schalen
Paella aux fruits de mer et à la viande sans os ni coquilles

Paella negra de sepia y mariscos   p.p. 19.95€
Black paella with cuttlefish and seafood
Schwarze Paella mit Tintenfischen und Meeresfrüchten
Paella noire de seiche et fruits de mer

Fideua de Pescado y Marisco  p.p. 22.75€
Fish and Seafood fideua · Fisch und Meeresfrüchte fideua
Fideua de poisson et fruits de mer

TODAS LAS PAELLAS SON SIN GLUTEN  ·  ALL PAELLAS ARE GLUTEN FREE
ALLE PAELLAS SIND GLUTENFREI  ·  TOUTES LES PAELLAS SONT SANS GLUTEN



SÁNDWICHES Y HAMBURGUESAS 
SANDWICHES AND BURGERS 
SANDWICHES UND BURGER

SANDWICHS ET BURGERS

“Serranito” Pan de chapata con lomo de cerdo a la plancha,   13.90€
jamón serrano, pimientos verdes fritos,
queso mahonés y patata gajo
“Serranito” Ciabatta bread with grilled pork, serrano ham,
green peppers, Mahon cheese & potato wedges
“Serranito“ Ciabatta-Brot mit gregrilltes Schweinefleisch, Serrano-Schinken,
grüne Paprika und Mahones-Käse begleitet mit Kartoffelspatten
“Serranito“ Pain ciabatta au Filet de porc grillé, jambon serrano,
poivrons verts frits, fromage de Mahon et pomme frite en quartier

Sandwich de queso vegano, aguacate, tomate y   12.90€
rúcula con patatas gajo
Vegan cheese Sandwich with avocado,
tomato, and rocket salad with potato wedges
Veganes Käse-Sandwich mit Avocado,
Tomaten und Rucolasalat mit Kartoffelecken
Sandwich au fromage vegan avec avocat,
tomate, roquette avec pommes frites en quartier

Hamburguesa de pollo crujiente en pan brioche con rúcula, 14.90€
mayonesa de curry y boniato frito
Crispy chicken burger in brioche bun with rocket salad,
curry mayonnaise and fried sweet potato.
Knuspriger Hähnchenburger im Briochebrötchen mit Rucola,
Curry-Mayonnaise und frittierter Süßkartoffel.
Burger de poulet croustillant dans un pain brioche,
roquette, mayonnaise au curry et patate douce frite.

Hamburguesa de ternera con queso mahones,  16.90€
cebolla caramelizada y patatas fritas
Beef burger with “ Mahones” cheese, caramelized onion, and French fries
Rindfleischburger mit “Mahones”-Käse, karamellisierten Zwiebeln
und Pommes Frites
Burger de boeuf avec fromage “Mahones”, oignon caramélisé et frites

 



PESCADOS
FISHES · FISCH · POISSON

Salmón con cremoso de espinacas y tomate cherry confitado  20.00€
Salmon with creamy spinach and cherry tomato confit
Lachs mit cremigem Spinat und Kirschtomaten-Confit
Saumon avec espinards crémen et tomates cerises confites

Lomo de bacalao con trampo asado y meloso de garbanzos 20.00€
Cod loin with roasted vegetables and chickpeas cream
Kabeljaufilet mit gebratenem Gemüse und Kichererbsencreme
Dos de cabillaud aux légumes rôtis et mollene de pois chiches

Filete de dorada a la mallorquina con puré de pasas 20.00€
Mallorcan-style sea bream fillet with raisin purée
Mallorquinisches Brassenfilet mit Rosinenpüree
Filet de daurade à la majorquine avec purée de raisins secs

CARNES
MEATS · FLEISCH · VIANDES

Lomo bajo de vaca madurado con patatas fritas  24.50€
Matured beef tenderloin with fries
Gereiftem Rinderfilet mit pommes frites
Faux filet de vache mature avec des frites

Secreto ibérico con cremoso de boniato & rúcula crujiente  19.00€
Iberic pork with creamy sweet potato & crispy rocket
Iberisches Schweinefleisch mit cremige Süßkartoffel & knackigem Rucola
Porc iberique, crémeux de patate douce & rucula croustillante

Pollo asado “Picanton” con patatas asadas y ensalada 16.50€
Roast chicken "Picanton" with roast potatoes and salad
Brathähnchen “Picanton“ mit Bratkartoffeln und Salat
Poulet rôti "Picanton" avec pommes de terre rôties et salade



PARA NIÑOS
FOR KIDS · FÜR KINDER · POUR LES ENFANTS

Pasta con tomate casero o boloñesa  12.00€
Pasta with home-made tomato sauce or Bolognese
Nudeln mit hausgemachter Tomaten-Sauce oder Bolognese-Sauce
Pâtes avec sauce tomate ou bolognaise maison

Fingers de pollo con patatas  12.00€
Fingers chicken with potatoes
Hühnerstäbchen mit Kartoffeln
Doigts de poulet avec des frites

POSTRES
DESSERTS

Crema catalana con crumble de almendras  8.00€
Catalan cream with almond crumble
Katalinische Crème mit Mandelstreuseln
Crème catalane avec crumble aux amandes

Cheese cake con frutos rojos al brandy  10.00€
Cheese cake with red berries in brandy
Käsekuchen mit Brandy roten Beeren
Cheesecake de fruits rouges au brandy

Fruta fresca de temporada  5.50€
Fresh seasonal fruit
Frisches Obst der Saison
Fruits frais de saison

Brownie de chocolate con helado (sin gluten)  7.50€
Chocolate Brownie with ice cream (gluten free)
Schokoladen-Brownie mit Eis (Glutenfrei)
Brownie de chocolade avec glace (sans gluten)

Tiramisu casero con un toque de mallorca  10.00€
Homemade tiramisu with a touch of Majorca
Hausgemachtes Tiramisu mit einem Hauch von Mallorca
Tiramisu maison avec une touche de Majorque


